
Werken bij 

Chef-kok - keukenmanager



Over Jachtslot Mookerheide

Jachtslot Mookerheide ligt midden in de natuur, verscholen
tussen de hoge bomen. In haar karakteristieke wit-roze jasje

vormt deze bijzondere locatie dé plek voor een gezellige
koffiestop tijdens een wandeling, een uitgebreide lunch of
diner, maar ook voor vergaderingen, feesten, herdenken en

sprookjesachtige trouwerijen.

In deze vacaturebrochure vertellen we je graag meer over
ons bedrijf, zodat je een goed beeld krijgt van wie wij zijn,

waar wij voor staan en waarom werken bij Jachtslot
Mookerheide zo bijzonder is. Wie weet word jij wel onze

nieuwe collega!



Wie zijn wij? 

Bij Jachtslot Mookerheide werken we iedere dag samen met één doel: onze gasten een
bijzondere ervaring bezorgen. Achter de schermen én op de vloer staat een enthousiast

team klaar, verdeeld over verschillende afdelingen.

Zo hebben we onze centrale keuken, waar het keukenteam met passie de lekkerste
gerechten bereidt. In het restaurant zorgen onze horecateamleden ervoor dat gasten

zich welkom voelen, de ene dag tijdens een gezellige lunch of diner, de andere dag op
een prachtige bruiloft of feestavond. Daarnaast is er het sales- en marketingteam: zij

verzorgen de aanvragen, denken mee met gasten en begeleiden hen vanaf het eerste
contactmoment tot het moment dat ze bij ons aan tafel schuiven.

Ondanks onze verschillende afdelingen vinden we één ding het allerbelangrijkst: met
plezier naar je werk gaan. Iedereen heeft zijn eigen wensen en behoeften, en daarom
proberen we altijd flexibel met elkaar mee te denken. Zo bouwen we samen aan een

sterk team én aan een gezonde privé-werkbalans.

Binnen ons bedrijf is er volop ruimte om jezelf te ontwikkelen, door te groeien en
nieuwe dingen te leren. Of je nu al ervaring hebt of nog veel wilt ontdekken: we kijken

graag samen naar jouw mogelijkheden.

Klinkt dit als een plek die bij jou past? Misschien staat de vacature op de volgende
pagina wel voor jou klaar!



Vacature Chef-kok - keukenmanager

Locatie: Molenhoek, Jachtslot Mookerheide 
Dienstverband: Fulltime 

Ben jij een ervaren en gepassioneerde chef met een sterke visie op koken én leiderschap? Wil
je werken op een unieke, historische locatie waar gastronomie en beleving samenkomen? Dan
is deze functie als Chef-kok bij Jachtslot Mookerheide iets voor jou. 

Wat ga je doen? 
Als Chef-kok- keukenmanager ben je eindverantwoordelijk voor de keuken en geef je leiding
aan het volledige keukenteam. Jij zorgt voor een constante hoge kwaliteit en een inspirerende
werkomgeving.

Aansturen, coachen en motiveren van het keukenteam 
Eindverantwoordelijk voor kwaliteit, presentatie en smaak van alle gerechten 
Ontwikkelen van menu’s en seizoensgebonden gerechten 
Bewaken van kosten, inkoop en efficiëntie 
Zorgdragen voor een optimale planning en organisatie in de keuken 
Toezien op naleving van hygiëne- en HACCP-richtlijnen 

Wat vragen wij? 
Aantoonbare ervaring als Chef-kok- keukenmanager of ruime ervaring als Sous Chef klaar voor
de volgende stap.

Sterke leiderschapskwaliteiten en teamgevoel 
Creativiteit en passie voor gastronomie 
Stressbestendigheid en oog voor detail 
Flexibele instelling (weekenden en avonden) 

Wat bieden wij? 
Werken op een unieke en inspirerende locatie 
Een enthousiast en professioneel team 
Marktconform salaris passend bij jouw ervaring 
Veel ruimte voor eigen inbreng en creativiteit 
Goede werk-privé balans 

Interesse? 
Ben jij klaar voor deze uitdaging en wil je deel uitmaken van ons team? Stuur je CV en
motivatie naar ons op en wie weet verwelkomen we jou binnenkort als onze nieuwe Chef-kok! 

Mail naar: info@jachtslot.com t.a.v. Roeland
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